
 

Pétil lant naturel extra brut  :  Fut n’En 
bulles –  2021 

 

Notes de dégustation 

Nez fin et élégant aux arômes de fleurs blanches et 
de fruits jaune. 

Vinification et élevage 

Sélection des cœurs de presse pour garantir une 
bulle très élégante. 
Mise en bouteille Octobre 2021 sans filtration sans 
dégorgement. 
 

Données techniques 

C é p a g e s  
Assemblage de Sylvaner 50% , Auxerrois 

30%, Pinot blanc petit grain 25% et 

Muscat Ottonel 5%. 

S u p e r f i c i e  
2 HA 

D e g r é  d ’ a l c o o l s  
11,5° 

A g e  d u  v i g n o b l e  
30 ans en moyenne 

S u c r e s  r é s i d u e l s  
0,0 gr/L 

D e n s i t é  d e  p l a n t a t i o n  
5000 pieds/HA 

R e n d e m e n t s  
60 HL / HA 

T e r r o i r  
Terroir argilo-marneux issu du cru 

Kreutzel (la petite croix). 

Conseils 

G a r d e   
10 ans 

S e r v i c e   
Entre 8 et 12°C  


